FARBRE JAUNE

RESTAURANT L'ARBRE JAUNE
802, AVENUE DES AMAZONES 06210 MANDELIEU-LA NAPOULE
04861192 14 - ARBREJAUNE@DDEB.FR

Selon le décret entré en vigueur le 17 juillet 2014, les plats « faits maison » sont élaborés sur place & partir de produits bruts.
Nos plats sont « faits maison ».

Origine d'élevage et d'abattage de nos viandes :
Boeut: France, Canard: France, Volaille: France, Porc: France, Agneau: France.

« Prix TTC service compris ».




LES ENTREES A PARTAGER

Sardines de la maison Brujula, focaccia et beurre doux
Calamars de la maison Brujula, focaccia et beurre doux

Ventréche de thon de la maison Ortiz, focaccia et beurre doux

LES FRAICHEURS

Salade du golfeur aux crevettes

Crevettes marinées, salade romaine, tomates cerise, anchois marinés,

parmesan et crodtons

Salade du golfeur & la volaille

Volaille fermiere panée, salade romaine, tomates cerise, poitrine fumée

croustillante, parmesan et crodtons

Buddha bowl du Domaine de Barbossi )

Riz vinaigré, fomates cerise, feves, chou rouge, carottes, avocat, mangue,

coriandre et cacahuétes

Brie de Meaux croustillant &)

Jeunes pousses, figues et noix

Tartare de beeuf charolais

Frites et salade




LES PLATS CHAUDS

Fish and chips, sauce tartare

Pavé de thon mi-cuit, beurre blanc & la citronnelle

Piece de boeuf du boucher

Travers de cochon cuit & basse température, sauce barbecue

Souris d’agneau confite aux épices douces

LES GARNITURES AU CHOIX

Frites fraiches
Poélée de l[égumes de saison
Mélange japonais

Gnocchis

LES PATES & RAVIOLES

Ravioles du Royans et créme de parmesan truffée

Orecchiette & la sicilienne &)

tomates fraiches et ricotta

LES DESSERTS

Les délices de saison 8 €

Sorbets et glaces artisanales la boule / 2,50 €
Citron/Chocolat/Pistache/Fraise /Vanille/Rhum raisin




NOS CHAMPAGNES & VINS

Le Champagne

Champagne A. Bergére brut

Les vins blancs

Vin de Pays des Alpes Maritimes - Domaine de Barbossi « Blanc volcanique » 2022

Le vins rosé

Vin de France - Domaine de Barbossi - Rosé Rhyolite 2023

Les vins rouges

Vin de Pays des Alpes Maritimes - Domaine de Barbossi « Cinsault volcanique » 2021
Vin de Pays des Alpes Maritimes - Domaine de Barbossi « Syrah magmatique » 2021

Service au verre (12cl)

Champagne A. Bergére brut

Vin de Pays des Alpes Maritimes blanc - Domaine de Barbossi 2022
Vin de France - Domaine de Barbossi - Rosé Rhyolite 2023

Vin de Pays des Alpes Maritimes rouge - Domaine de Barbossi 2021




LE SNACKING DE L’ARBRE JAUNE

Disponible de 10h30 & 16h30

Le Rustique

Dans un pain baguette, jambon blanc, emmental, noix de beurre et cornichons

Le Boréal

Dans un pain nordique, saumon fumé, sucrine et créme d'lsigny citronnée

Le Supréme
Dans un pain & panini, supréme de volaille cuit & basse température, mozzarella,

pesto & ['huile d'olive du Domaine de Barbossi

Barre chocolatée

LES BOISSONS A EMPORTER

Sodas
Coca-Cola, Coca zéro (50 cl)
Fuze Tea (50 cl)

Eau plate (50 cl)
Eau plate (1L)
Eau gazeuse (50 cl)

Eau gazeuse (1L)

Heineken (33 cl)

Prix net taxes et service compris




'ARBRE JAUNE
SE DESALTERER

Les apéritifs

Ricard, Pastis
Martini, Campari
Kir vin blanc (12 cl)
Kir Royal {12 cl)
Aperol Spritz

Les biéres

Heineken (pression)
Affligem (pression)

Hoegoarden (pression)

Corona (bouteille de 33 cl)
Kriek cerise (bouteille de 33 cl)
Heineken OO

Les softs et eaux

Sodas
Coca-Cola, Coca zéro (33 cl)

Schweppes, Schweppes Agrumes, Oranging, Ice Tea (25 cl)

Jus de fruits Pago (20 cl)
Poire, Pomme, Tomate, Ananas, Abricot, Orange, ACE

Evian, Badoit (75 cl)
Evian, Badoit (33 cl)

Les boissons chaudes

Café, décaféiné
Café noisette

Cappuccino, café créme

Prix Net Taxes et Service Compris




FARBRE JAUNE

FORMULE STROKE PLAY

25 €

ENTREE du jour + PLAT du jour
ou
PLAT du jour + DESSERT

MENU STABLEFORD

31€

ENTREE du jour + PLAT du jour
et
DESSERT

SUGGESTIONS DU JOUR

ENTREE du jour 12€
PLAT du jour 20€




