
 

 

 

 

 

 

   
 

 

 

 

 

 

 

Entrées 
 

 

Soupe de Poisson et sa Rouille 13 € 

Foie Gras de Canard, Chutney de Pommes 18 € 

Huîtres Papillon 12 € / 6 pièces - 21 € / 12 pièces 

Escargots en Pot  13 € / 7 pièces - 19 € / 12 pièces 

Imprimé de Saumon Gravlax 14 €  

Velouté de Butternut, Ricotta 11 € 

  

Plats Terre & Mer  
 

 

Filet de Daurade à la Plancha 22 € 

Cabillaud en Aïoli 22 € 

Bourride de Loup 25 € 

Risotto de St Jacques  26 € 

Tête de Veau 18 € 

Filet de bœuf  29 € 

Magret de Canard Rôti 29 € 

Médaillon de Longe de Veau  30 €  

Joue de Bœuf Braisée  32 € 

A Partager 
 

 

Epaule d’Agneau des Alpilles 34 € / pers. 

Côte de Bœuf Rôtie 35 € / pers.  

  

  

  



 

 

 

 

   
 

Menu Bib-Gourmand 33 €  

 

Velouté Butternut, Ricotta 

ou 

Imprimé Saumon Gravlax 
 

*** 

Cabillaud en Aïoli 

ou 

Filet de bœuf 
 

*** 

Mousse Tout Chocolat 

ou 

Dôme aux Poires Caramélisées 

   
 

Menu Bistrot 49 € 

 

Foie Gras de Canard, Chutney de Pommes 
 

*** 

Risotto de St Jacques 
 

*** 

Magret de Canard Rôti 
 

*** 

Mousse Tout Chocolat  

Desserts 
 

 

Sélection de desserts du jour 10 € / dessert  

  

  

  

  

 


